ALL THAT

NEW YEAR'S EVE PARTY

SAVE 20% WITH EARLY
BIRD DINING

STARTERS

Charcuterie & Cheese (G)(N)(D)

Selection of Cold Cut and Cheese with
Condiments

Bread Station (G)(N)

Homemade Artisan breads Served with
Condiments

Salad Bar
Mix Salads with Condiments & Dressings

Cold Salad

- Baked Baby Potato with Tuna and
Mayonnaise (D)(SF)

+ Poached Peach with Beetroot and Orange
Segments Pomegranate Glaze (V)

« Eggplant Frittata with Mustard Mayonnaise
()]

« Watermelon Gazpacho Shooters (V)
+ Strawberry Gazpacho Shooters (V)

+ Hummus /Beetroot Mutabbal / Muhammara
/Fattoush (SE)(D)(N)

Chilled Seafood
« Prawns, Squid, Mussels (SF)

+ Cocktail Sauce / Lemon Wedges

MAINS

« ltalian Oven Roasted Vegetables (D)

+ Creamy Garlic Bacon Brussel Sprouts (D)
+ Pineapple Rice (N)(G)

+ Braised Chestnut Chicken Stew (N)(D)

+ Herb Roasted New Potatoes (D)

Grill Section

« Salmon Medallion (SF)

+ Garlic Prawns (D)(SF)

+ Beef Steak

+ Chicken Shish Tawook (D)
+ Lamb Souvlaki

Choice of Sauces (D)(G)

Orange Beurre Blanc (D), Mushroom Sauce (D)
(G), Herb Jus (D), Grain Mustard

(VE) Vegan - (V) Vegetarian - (N) Nuts - (SE) Sesame - (D) Dairy - (SF) Seafood - (GF) Gluten Free - (G) Gluten



alva Pudding (D)(N)

(VE) Vegan - (V) Vegetarian - (N) Nuts - (SE) Sesame - (D) Dairy - (SF) Seafood - (GF) Gluten Free - (G) Gluten
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